
Aveleda Fonte Vinho Verde Branco 2025

Produtor  Aveleda SA
Denominação de Origem Vinhos Verdes DOC
País de Origem Portugal
Solo Granito (franco-arenoso) 
Ano de Colheita 2025
Castas Loureiro, Arinto,  Fernão Pires e Trajadura
Graduação Alcoólica 9,5% vol.
Açúcar Residual 15 g/l
Acidez Total (em Ácido Tartárico) 6,5 g/L (+ 0,5 g/l) | pH 2,8 a 3,6
Direção de Enologia Diogo Campilho | Enólogo  Susete Rodrigues 
Wine Consultant Valérie Lavigne 

Vindima  2025
A vindima de 2025 na região dos Vinhos Verdes ficou marcada por um período prolongado de calor 

na primavera e no verão, inicialmente desafiante para a maturação. No entanto, as uvas 

surpreenderam pela elevada acidez, frescura e intensidade aromática. Acompanhamento rigoroso 

no terreno garantiu a colheita no momento ideal, mesmo após episódios de humidade e chuva em 

setembro. O resultado são vinhos homogéneos, com excelente equilíbrio estrutural e expressão 

aromática marcada, refletindo a identidade da região.

Vinificação
Produzido a partir de castas autóctones da Região dos Vinhos Verdes, o Aveleda Fonte Branco é a 

expressão mais típica desta região demarcada. Para garantir a frescura das uvas e consequente 

preservação das suas propriedades aromáticas, a vindima é noturna. Ao chegarem ao centro de 

vinificação, as uvas são submetidas a uma prensagem suave a baixa pressão. A fermentação alcoólica 

ocorre em cubas de inox, a temperaturas controladas, para manter os aromas mais caraterísticos das 

castas.

Notas de Prova
Cor  | Aspeto límpido e brilhante, aparência cristalina e cor citrina.
Aroma  | Extremamente elegante, com um bouquet fresco e delicado, marcado por notas de maçã 
verde e lima.
Sabor | Cro cante e com uma mineralidade penetrante, marca pela sua frescura e notas cítricas.

Prémios

NEW YORK WINE COMPETITION 
93 Pontos | 2025

WINE ENTHUSIAST
Best Buy | 2023 & 2022

Harmonizações
Ideal para ser acompanhado por aperitivos, refeições vegetarianas ou carnes e peixes 
brancos. 

Recomendações

. Servir a uma temperatura entre os 10º e 12ºC

. Armazenar na vertical, em local seco e fresco e ao abrigo da luz

. Consumir a té 2-3 anos após engarrafamento
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Modelo garrafa (Capacidade)
Reno (750ml)

Borgonha (1,5L)
Vedante 

Rolha (750ml) | Screwcap (750ml | 1,5L)
Caixa cartão 

6x750ml | 12x750ml | 6x1,5L

Ingredientes &  
Informação 
Nutricional:
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